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BHS Black Pepper – KÜCHENMONITOR 
Die Revolution für Küche und Schank 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                   

                          BHS-Küchenmonitor            Black Pepper
                                                        

Digitales Küchenmonitoring ist die Zukunft der 
Gastronomie und bringt absolute Arbeitserleichterung 
für das gesamte Küchenteam. Der Black Pepper 
Küchenmonitor wurde nach intensiven Recherchen und 
Gesprächen mit Küchenchefs entwickelt. Gemeinsam 
mit der BHS PC-Cash Software ist er die ideale Lösung 
um den Arbeitsalltag einer Gastroküche zu optimieren. 
Black Pepper ist für den Einsatz unter härtesten 
Bedingungen bestens geeignet und garantiert 
Ausfallsicherheit. Das widerstandsfähige 
Edelstahlgehäuse, das hochwertige Touch Display aus 
gehärtetem Glas und das kantenlose Design für 100 % 
Hygiene vereinen sich in diesem österreichischen 
Premiumprodukt. 

  

TECHNISCHE INFOS:  
 

✓ Edelstahlgehäuse / lüfterlos / kantenloses Design und glatte Oberflächen 
✓ Display aus gehärtetem Glas: 22‘‘ oder 32‘‘, auch mit nassen Fingern oder 

Latexhandschuhen bedienbar 
✓ Intel Celeron Prozessor N97 
✓ 8 GB RAM / 128 GB SSD / Windows 11 
✓ Hygienisch, leicht zu reinigen, beständig gegen Fett und Wasserdampf, kein Kabelsalat 
✓ Montage: Standfuß, Wand- oder Deckenmontage 
✓ Schnittstellen: 2 x Ethernet, 2 x USB 3.0, 1 x HDMI (Ausgang für 2. Monitor) 

 

SPEZIALFUNKTIONEN: 
 

✓ Autostandby bei Licht AUS in der Küche 
✓ Eingabesperre zur Reinigung 
✓ Lautsprechertaste On/Off 
✓ 2 starke, integrierte Lautsprecher (2x3 Watt) 
✓ Betriebsdauer 24/7 

 

 NUTZEN:  
 

✓ Bessere Übersicht über die Produktion an allen Stationen 
✓ Mehr Ruhe in der Küche 
✓ Höhere Mitarbeiterzufriedenheit 
✓ Schaffung freier Kapazitäten 
✓ Höhere Produktivität 
✓ Alle Bestellungen werden auf dem Bildschirm angezeigt 
✓ Summenspalte je Tisch und je Speise   
✓ Gesamtübersicht je Speise 
✓ Speisenreihenfolge nach Uhrzeit 
✓ Sortierung nach Farben 
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